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เครือขายวิสาหกิจอาหารทะเล : กลุมพ้ืนที่ภาคใตฝงอาวไทย 
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1.  ภาพรวมของเครือขายวิสาหกิจอาหารทะเล : กลุมพื้นท่ีภาคใตฝงอาวไทย 

 

เนื่องจากในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย มีการทําการประมงมาชา นาน และเปนแหลงใหญ

แหงหนึ่งของตลาดคาอาหารทะเลของไทย ปจจุบันอาหารทะเลสวนมาก รอยละ 90 นําเขาจากการที่

เรือประมงออกไปจับปลาจากประเทศเพื่อนบาน เชน อินโดนีเซีย ฟลิปปนส เวียดนาม 

อุตสาหกรรมอาหารทะเล จึงเปนอุตสาหกรรมที่มีสวนสําคัญตอการเจริญเติบโตของ

ระบบเศรษฐกิจ ทั้งในแงของการบริโภค การจางงาน และการผลิต เปนอุตสาหกรรมที่สรางรายได

ใหประเทศไทยจํานวนมาก ในป 2549 สงออกเปนลําดับที่ 13 มูลคา 109,277.1 ลานบาท คิดเปน 

รอยละ 2.2 ของการสงออกทั้งสิ้นของไทย 

ในป 2548 พบวาภาวะโดยรวมมีการผลิตลดลงรอยละ 19.1 เมื่อเทียบกับไตรมาสกอน 

แมวาตลาดสงออกมีความตองการสูง เน่ืองจากการขาดแคลนวัตถุดิบกุงและสัตวนํ้าอ่ืน ๆ  

โดยเฉพาะผลจากราคาน้ํามันที่ปรับตัวสูงขึ้นสงผลใหชาวประมงงดออกหาปลา ทําใหปริมาณสัตว

น้ําลดลง นอกจากนี้ปญหาการขาดแคลนแรงงานในอุตสาหกรรมแปรรูปประมง ทําให ปริมาณการ

ผลิตสินคาแปรรูปประมงในภาพรวมลดลงรอยละ 6.4 เมื่อเทียบกันไตรมาสเดียวกันของปกอน 

แมวาไทยจะไดรับการคืน GSP กุงไทยจากยุโรป และสหรัฐไดยกเลิกเก็บภาษีตอบโตการทุมตลาด

การนําเขากุงจากไทยเปนการชั่วคราว  สําหรับตลาดอาหารทะเลกระปองภายในประเทศยังมีกา ร

แขงขันที่รุนแรงและมีอัตราการเติบโตของตลาดตํ่ากวา 

ป 2548 มีมูลคาการสงออก 52,896 ลานบาท ขยายตัวเพิ่มขึ้นรอยละ 29.4 จากไตรมาส

กอน โดยเปนการเพิ่มขึ้นของอาหารทะเลแปรรูป รอยละ 36.8 อาหารทะเลสดแชเย็นแชแข็งรอยละ 

29.5 และอาหารทะเลกระปองรอยละ 18.5 เมื่อเทียบกับไตรมาสเดียวกันของปกอน พบวาการ

สงออกเพิ่มขึ้นรอยละ 25.8 เปนผลจากการไดคืน GSP  

ป 2549 การสงออกมีการขยายตัวจากป 2548 รอยละ 8.4  ตลาดสงออกที่สําคัญ 5 อันดับ

แรก ไดแก สหรัฐอเมริกา 24.26%  ออสเตรเลยี 7.82%  แคนาดา 7.5%  ญ่ีปุน 6.4%  อียิปต 4.96% 

สวนการนําเขาสินคา มีการนําเขาเพิ่มขึ้นในรูปวัตถุดิบ ไดแก ปลาทูนาแชเย็นแชแข็งรอย

ละ 34.4 ปลาแซลมอนและปลาแมคเคอเรลรอยละ 24.9 

คลัสเตอรอาหารทะเลในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย กระจุกตัวอยูในพื้นที่จังหวัด 

สุราษฏรธานี สงขลา และปตตานี  โดยมีเงินลงทุ นโดยประมาณ 1,584 ลานบาท  มีการจางงาน 

9,125 อัตรา มีกําลังการผลิต 197,330 ตัน 
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การรวมตัวของสมาชิกมีจุดประสงคคือเพื่อตอรองกับรัฐบาลหรือหนวยงานของรัฐ

เพื่อใหไดประโยชนหรือสิทธิบางอยาง เชน การยื่นเร่ืองใหกรมประมงทําการอนุญาตให

หองปฏิบัติการทดสอบและรับรอ งมาตรฐานของมหาวิทยาลัยหรือของตนเองสามารถทดสอบและ

ออกใบรับรองไดเพราะหองปฏิบัติการทดสอบและรับรองมาตรฐานของกรมประมงมีไมเพียงพอ

ตอความตองการ สวนเร่ืองการทําธุรกิจ สมาชิกแตละรายมีแหลงวัตถุดิบ ลูกคา และชองทางการจัด

จําหนายเปนของตนเอง 

ลักษณะของอุตสาหกรรมมี ผูสงออกรายใหญ 3-4 รายมียอดสงออกประมาณรอยละ 70 

ของยอดสงออกในจังหวัดสงขลา นอกนั้นเปนขนาดกลางและขนาดเล็กเพราะฉะนั้นราคาและ

เงื่อนไขถูกกําหนดโดยผูประกอบการรายใหญเหลาน้ี สําหรับผูประกอบการรายใหญยังไมมีความ

รวมมอืกนัในดานการทาํการตลาดหรือจัดหาวัตถดิุบเพื่อลดตนทุน แตก็ไมมีการตัดราคาขายกัน 

การสงออกอาหารแชแข็งอยูในชวงริเร่ิมมีแนวคิดที่จะรวมตัวกันในบางเร่ืองที่เปน

ผลประโยชนรวมกันหรืออยูในขั้นกําลังพัฒนา เพราะมีผูประกอบการรายใหญ 3-4 ราย แตละรายมี

ลูกคาและชองทางการจัดจําหนายเปนของตนเอง ขอแนะนําคื อควรสงเสริมใหเกิดการรวมตัว

เปนคลัสเตอรสที่สมบูรณมากขึ้น ปจจุบันผูประกอบการยังไมมีแรงจูงใจหรือแรงกดดันใหลด

ตนทุนรวมกันหรือการแขงขันยังไมสูงพอที่จะทําใหผูประกอบการเหลาน้ีหันมารวมตัวกันเปนคลัส

เตอรสอยางสมบูรณ เน่ืองจากอุตสาหกรรมยังมีกําไรสวนต างอยูสูง นอกจากน้ีผูประกอบการ

สวนมากจะเปนสมาชิกสภาอุตสาหกรรมจังหวัด การรวมตัวกันเพื่อตอรองหรือเรียกรอง

ผลประโยชนรวมกันก็จะมีสภาอุตสาหกรรมเขามามีสวนรวมดวย มหาวิทยาลัยสงขลานครินทรมา

ชวยทางดานความรูและวิชาการ แตยังไมมีหนวยงานอ่ืนของรัฐเขามาช วยพัฒนาเปนคลัสเตอรสอ

ยางเปนรูปธรรม  

คลัสเตอรสน้ีมีหนวยงานที่เกี่ยวของเพียงพอที่จะทําใหเกิดคลัสเตอรสที่สมบูรณไดและ

ผูประกอบการหลายรายมีความรูเร่ืองคลัสเตอรสบาง นาจะมีหนวยงานของรัฐเขาไปวิเคราะห

สถานะภาพและวางแผนผลักดันสงเสริมใหเกิดคลัสเตอรสในระดับที่สมบูรณขึ้นไป 
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2.  การวเิคราะหเครือขายวิสาหกิจอาหารทะเล : กลุมพื้นท่ีภาคใตฝงอาวไทย 

 

 เง่ือนไขปจจัยการผลิต 

- มีอุปกรณและเทคโนโลยีที่ทันสมัยในการจับปลา และผูประกอบการมีความ

ชํานาญสูง 

จุดแขง็ 

- มีทรัพยากรอุดมสมบูรณ เนื่องจากประเทศไทยเปนประเทศเกษตรกรรม 

- วัตถุดิบที่ใชสวนใหญมีอยูภายในจังหวัด 

- ภูมิปญญาในทองถิ่นสามารถพัฒนาเปนสินคาของมุสลิม 

- แรงงานเปนแรงงานมุสลิมในทองถิ่น 

- ไดรับการสนับสนุนจากภาครัฐในการใหความสําคัญในการพัฒนาการผลิต 

- มีแหลงเงินทุน และใชเงินทุนไมสูง สวนใหญใชเงินลงทุ นสวนตัว ทาํใหมี

ความเสี่ยงนอย 

- โครงสรางพื้นฐานดานการคมนาคมภายในจังหวัดมีความสะดวกการขนสง

สะดวกทั้งทางบก ทางน้ํา และทางอากาศ 

- ราคาน้ํามันที่แพงขึ้นทําใหชาวประมงลดการออกไปจับปลา 

จุดออน 

- มีการขาดแคลนแรงงาน 

- สัตวนํ้า เชนกุง เร่ิมมีโรคระบาด 

- อุตสาหกรรมน้ีนิยมใชแรงงานเปนหลัก ยังไมคอยมีเคร่ืองมือที่ทันสมัย เชน 

เคร่ืองมอืปอกเปลอืกกุง 

- แรงงานขาดทักษะ ขาดความรูเชิงลึก ขาดความรูใหม ๆ 

- กําลังการผลิตไมเพียงพอ  และตนทุนคาแรงสูง 

- เทคโนโลยีการผลิตไมทันสมัยและ สถานประกอบการ  ไมไดมาตรฐาน 

- สินคามีอายุการเก็บรักษาสั้น 

- ขาดการทํา Branding 

- ขาดกลยุทธทางการตลาด ขาดขอมูลลูกคา ขาดการ วางแผนและกําหนด

ปริมาณการผลิตใหสอดคลองกับ ความตองการ 

- คุณภาพวัตถุดิบไมสม่ําเสมอ  

- ขอกําหนดตามบทบัญญัติศาสนาอิสลามทําใหการผลิตวัตถุดิบทําไดยาก 

- ตนทุนวัตถุดิบจากภายนอกมีราคาสูง 
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 เง่ือนไขดานอุปสงค 

- ลูกคาตองการสินคาที่ดีมีคุณภาพและความปลอดภัยสูง 

จุดแขง็ 

- ลูกคาเนนคุณภาพของสินคาเปนหลัก 

- ลูกคาในตลาดตางประเทศมีกําลังซื้อสูง 

- ตลาดในประเทศยังบริโภคนอยอยู 

- ชาวมุสลิมมีจํานวนมาก และตองการบริโภคอาหารฮาลาลมากขึ้น 

- ลูกคาตองการที่จะเลือกซื้อสูง และตอเน่ือง 

- ลูกคาตองการสินคาที่มีมาตรฐานอาหารฮาลาล ตามบทบัญญัติศาสนาอิสลาม 

- ลูกคามีแนวโนมมากขึ้น ทําใหสามารถขายไดเพิ่ม มากขึ้น 

- กระปองมีราคาแพงขึ้น 

จุดออน 

- คาขนสงเพิ่มขึ้นตามราคาน้ํามัน 

- การกําหนดมาตรฐานคุณภาพสินคาทําไดยาก 

- ลูกคายังไมเชื่อมั่นในกระบวนการผลิตเนื่องจากประเทศไทยไมใชประเทศที่มี

ศาสนาอิสลามเปนศาสนาหลักของประเทศ 

- ปริมาณคําสั่งซื้อจากลูกคาไมแนนอน 

- ลูกคามีความพิถีพิถันในการเลือกซื้อมากขึ้น 

- การยอมรับในคุณภาพของสินคาไทยมีนอย 

 

 บริบทการแขงขันและกลยุทธทางธุรกิจ (Context for Firm Strategy and Rivalry) 

- ยุโรปไดคืนสิทธิ์ GSP ใหกับไทยทําใหการสงออกเพิ่มขึ้น 

จุดแขง็ 

- สหรัฐไดยกเลิกเก็บภาษีตอบโตการทุมตลาดการนําเขากุงจากไทยเปนการ

ชั่วคราว 

- ผูสงออกอาหารทะเลแชแข็งของไทยสวนใหญเปนเจาตลาด มีสวนแบงตลาด

สูงในตลาดโลก 

- ผูประกอบการและผูเลี้ยงของไทยมีประสบ การณยาวนานและมีการปรับตัวที่

ดีตอสถานการณ 

- ผูประกอบการมีการรวมกลุมกัน ไมนิยมตัดราคากันเอง ตางคนตางหาตลาด

ของตนเอง 

- ผูประกอบการนิยมหาตลาดใหมๆ และพยายามลดตนทุน 
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- มเีอกลกัษณเปนของตนเอง 

- ความพรอมของผูประกอบการที่จะพัฒนา 

- ผูประกอบการมุงเนนการพัฒนาคุณภ าพสนิคาและกระบวนการผลติ ใหได

มาตรฐานดวยการนําระบบ GMP&HACCP  มาใช 

- ผูประกอบการรวมกับสถาบันการศึกษาจัดการพัฒนาคุณภาพอยางสม่ําเสมอ 

อาทิ การอบรมหลักสูตร HALAL – HACCP  

- มีการพัฒนาใหระบบการผลิตสามารถผลิตไดครบวงจรและสามารถพัฒนา

รูปแบบใหทันสมัยได 

- ใกลแหลงวัตถุดิบ แหลงผลิตและแหลงกระจายสินคา 

- มาตรฐานอาหารฮาลาลเขมงวด 

จุดออน 

- มีกฎเกณฑมาตรฐานใหม ๆ มากขึ้น 

- ไมมีการรวมกลุมแบบ Cluster ที่ชัดเจน 

- การเชื่อมโยงของผูผลิตไมมีประสิทธิภาพและขาดอํานาจตอรอง 

- ไมมีแหลงศูนยรวมการประชาสัมพันธและการแสดงสินคา ไมมีเทค นิคใน

การแสวงหาลูกคา 

- ขาดขอมูลดานการตลาด/ราคา 

- ผูประกอบการสวนใหญ ขาดเทคโนโลยีและความรูดานการผลิต แปรรูป และ

การจัดการ 

 

 อุตสาหกรรมท่ีเกี่ยวของและสนับสนุนกัน   (Related & Supporting Industries) 

- มีการขยายสินคาตางๆ เพิ่มขึ้น เชน กุงเทมปุระ กุงซูช ิ

จุดแขง็ 

- มีอุตสาหกรรมบรรจุหีบหอโตมากและมีเทคโนโลยีใหมๆ  

- อุตสาหกรรมพลาสติกและสิ่งพิมพทําใหการบรรจุหีบหอมีความปลอดภัย

สูงขึ้น 

- ไดรับการสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ เพื่อพัฒนาเปนศูนยกลางอาหารฮาลาล  

- สถาบันการศึกษาในการสนับสนุนศึกษาคนควา วิจัย และพัฒนากระบวนการ

ผลิต นําเทคโนโลยีมาชวยในการผลิต แตไดมาตรฐานของอาหารฮาลาล 

- สถาบันการเงินใหการสนับสนุน 
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- การสนับสนุนจากสถาบันการเงินมีระเบียบที่ยุงยาก 

จุดออน 

- ความลาชาของการรับรองสินคา เชน อย. 

- การสนับสนุนจากภาครัฐ หนวยงานที่เกี่ยวของ ยังไมครบวงจร  

- ขาดขอมูลทางการตลาดเพื่อการพัฒนาผลิตภัณฑใหตรงกับความตองการของ

ตลาดมุสลิม 

- ความเชื่อมโยงยังเปนลักษณะการเชื่อมโยงเชิงกิจกรรมอยู 

- ไมมีความเชื่อมโยงกันระหวางผูผลิตและผูจําหนายวัตถุดิบ 

 ขอเสนอแนะเพื่อเสริมจุดแข็ง-แกไขจุดออน 

- ควรพัฒนาทักษะแรงงานในอุตสาหกรรมอาหาร สรางความรูเชิงลึกและสราง

ความรูใหมใหแกผูประกอบการ 

- ควรสงเสริมใหเกิดการสรางตราสินคา 

- ควรปรับปรุงโครงสรางพื้นฐานใหเกิดความสะดวกในการขนสง 

- ควรสรางความเชื่อมมั่นใหแกลูกคาในดานคุณภาพมาตรฐานการผลิตอาหาร     

ฮาลาล 

- ควรมีการสงเสริม ประชาสัมพันธและการจัดแสดงสินคา 
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3. ผลการวิเคราะหเครือขายวิสาหกิจอาหารทะเล : กลุมพื้นท่ีภาคใตฝงอาวไทย 

 

3.1 เง่ือนไขปจจัยการผลิต (Factor Conditions) 

ในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย มีการทําการประมงมาชานาน และเปนแหลงใหญแหง

หนึ่งของตลาดคาอาหารทะเลของไทย ปจจุบันอาห ารทะเลสวนมาก รอยละ 90 นําเขาจากการที่

เรือประมงออกไปจับปลาจากประเทศเพื่อนบาน เชน อินโดนีเซีย ฟลิปปนส เวียดนาม   

อุตสาหกรรมอาหารทะเล จึงเปนอุตสาหกรรมที่มีสวนสําคัญตอการเจริญเติบโตของระบบเศรษฐกิจ 

ทั้งในแงของการบริโภค การจางงาน และการผลิต เปนอุตสาหก รรมที่สรางรายไดใหประเทศไทย

จํานวนมาก สาเหตุที่วิสาหกิจอาหารมีศักยภาพเน่ืองจากผูประกอบการมีอุปกรณและเทคโนโลยีที่

ทันสมัยในการจับปลา และผูประกอบการมีความชํานาญสูง  มีทรัพยากรอุดมสมบูรณ เน่ืองจาก

ประเทศไทยเปนประเทศเกษตรกรรม  วัตถุดิบที่ใชสวนใหญมีอยูภายใน จังหวัด ภูมิปญญาใน

ทองถิ่นสามารถพัฒนาเปนสินคาของมุสลิม แรงงานเปนแรงงานมุสลิมในทองถิ่น ไดรับการ

สนับสนุนจากภาครัฐในการใหความสําคัญในการพัฒนาการผลิต มีแหลงเงินทุน และใชเงินทุนไม

สูง สวนใหญใชเงินลงทุนสวนตัว ทําใหมีความเสี่ยงนอย โครงสรางพื้นฐานดา นการคมนาคม

ภายในจังหวัดมีความสะดวกการขนสงสะดวกทั้งทางบก ทางน้ํา และทางอากาศ  แตปจจุบันผูผลิต

กําลังประสบปญญาเนื่องจากราคาน้ํามันที่แพงขึ้นทําใหชาวประมงลดการออกไปจับปลา  มีการขาด

แคลนแรงงาน   สัตวนํ้า เชนกุง เร่ิมมีโรคระบาด  อุตสาหกรรมนี้นิยมใชแรงงานเปนหลั ก ยังไมคอย

มีเคร่ืองมือที่ทันสมัย เชน เคร่ืองมือปอกเปลือกกุง  แรงงานขาดทักษะ ขาดความรูเชิงลึก ขาดความรู

ใหม ๆ  กําลังการผลิตไมเพียงพอ  และตนทุนคาแรงสูง  เทคโนโลยีการผลิตไมทันสมัยและ สถาน

ประกอบการ  ไมไดมาตรฐาน  สินคามีอายุการเก็บรักษาสั้น ขาดการ ทํา Branding ขาดกลยุทธทาง

การตลาด ขาดขอมูลลูกคา ขาดการ วางแผนและกําหนดปริมาณการผลิตใหสอดคลองกับ ความ

ตองการ คุณภาพวัตถุดิบไมสม่ําเสมอ  ขอกําหนดตามบทบัญญัติศาสนาอิสลามทําใหการผลิต

วัตถุดิบทําไดยาก และตนทุนวัตถุดิบจากภายนอกมีราคาสูง 

3.2 เง่ือนไขดานอุปสงค (Demand Conditions) 

เครือขายวิสาหกิจ ดานอาหารทะเลในป 2549 การสงออกมีการขยายตัวจากป 2548 

รอยละ 8.4  ตลาดสงออกที่สําคัญ 5 อันดับแรก ไดแก สหรัฐอเมริกา 24.26%  ออสเตรเลยี 7.82%  

แคนาดา 7.5%  ญ่ีปุน 6.4%  อียิปต 4.96%  สาเหตุที่การสงออกมีการขยายตัวเน่ืองจากลูกคาตองการ

สินคาที่ดีมีคุณภาพและความปลอดภัยสูง ลูกคาเนนคุณภาพของสินคาเปนหลัก ลูกคาในตลาด

ตางประเทศมีกําลังซื้อสูง  ตลาดในประเทศยังบริโภคนอยอยู  ชาวมุสลิมมีจํานวนมาก และตองการ

บริโภคอาหารฮาลาลมากขึ้น  ลูกคาตองการที่จะเลือกซื้อสูง และตอเน่ือง ลู กคาตองการสินคาที่มี

มาตรฐานอาหารฮาลาล ตามบทบัญญัติศาสนาอิสลาม ลูกคามีแนวโนมมากขึ้น ทําใหสามารถขายได

เพิ่ม มากขึ้น  แตอุปสรรคของวิสาหกิจอาหารคือ  กระปองมีราคาแพงขึ้น   คาขนสงเพิ่มขึ้นตามราคา



 

  
เครือขายวิสาหกิจอาหาร : กลุมพ้ืนที่ภาคใตฝงอาวไทย 

- 8 - 

นํ้ามัน   การกําหนดมาตรฐานคุณภาพสินคาทําไดยาก  ลูกคายังไมเชื่ อมัน่ในกระบวนการผลติ

เนื่องจากประเทศไทยไมใชประเทศที่มีศาสนาอิสลามเปนศาสนาหลักของประเทศ  ปริมาณคําสั่ง

ซื้อจากลูกคาไมแนนอน  ลูกคามีความพิถีพิถันในการเลือกซื้อมากขึ้น การยอมรับในคุณภาพของ

สินคาไทยมีนอย 

3.3 บริบทการแขงขันและกลยุทธทางธุรกิจ (Context for Firm Strategy and 

Rivalry) 

การแขงขันในวิสาหกิจอาหารของภาคใตตอนลาง มีความไดเปรียบในดานการที่

ประเทศแถบยุโรปไดคืนสิทธิ์  GSP ใหกับไทยทําใหการสงออกเพิ่มขึ้น  สหรัฐไดยกเลิกเก็บภาษี

ตอบโตการทุมตลาดการนําเขากุงจากไทยเปนการชั่วคราว  ผูสงออกอาหารทะเลแชแข็ง ของไทย

สวนใหญเปนเจาตลาด มสีวนแบงตลาดสงูในตลาดโลก  ผูประกอบการและผูเลี้ยงของไทยมี

ประสบการณยาวนานและมีการปรับตัวที่ดีตอสถานการณ ผูประกอบการมีการรวมกลุมกัน ไมนิยม

ตัดราคากันเอง ตางคนตางหาตลาดของตนเอง  ผูประกอบการนิยมหาตลาดใหมๆ และพยายามลด

ตนทุน มเีอกลกัษณเปนของตนเอง ความพรอมของผูประกอบการที่จะพัฒนา ผูประกอบการมุงเนน

การพัฒนาคุณภาพสินคาและกระบวนการผลิต ใหไดมาตรฐานดวยการการนําระบบ  

GMP&HACCP ผูประกอบการรวมกับสถาบันการศึกษาจัดการพัฒนาคุณภาพอยางสม่ําเสมอ อาทิ 

การอบรมหลักสูตร  HALAL – HACCP  มีการพัฒนาใหระบบการผลิตสามารถผลิตไดครบวงจร

และสามารถพัฒนารูปแบบใหทันสมัยได ใกลแหลงวัตถุดิบ แหลงผลิตและแหลงกระจายสินคา  แต

ผูประกอบการควรมีการปรับปรุงกลยุทธการแขงขันเนื่องจากมาตรฐานอาหารฮาลาลมีความ

เขมงวด  มีกฎเกณฑมาตรฐานใหม ๆ มากขึ้น ไมมีการรวมกลุมแบบ Cluster ที่ชัดเจน  การเชื่อมโยง

ของผูผลิตไมมีประสิทธิภาพและขาดอํานาจตอรอง ไมมีแหลงศูนยรวมการประชาสัมพันธและการ

แสดงสินคา ไมมีเทคนิคในการแสวงหาลูกคา  ขาดขอมูลดานการตลาด /ราคา  ผูประกอบการสวน

ใหญ ขาดเทคโนโลยีและความรูดานการผลิต แปรรูป และการจัดการ 

3.4 อุตสาหกรรมท่ีเกี่ยวโยงและสนับสนุน ( Related & Supporting Industries) 

 อุตสาหกรรมการสงออกอาหารแชแข็งและอุตสาหกรรมอาหารฮาลานอยูในชวง

ริเร่ิมมีแนวคิดที่จะรวมตัวกันในบางเร่ืองที่เปนผลประโยชนรวมกันหรืออยูในขั้นกําลังพัฒนา 

เพราะมีผูประกอบการร ายใหญ 3-4 ราย แตละรายมีลูกคาและชองทางการจัดจําหนายเปนของ

ตนเอง ขอแนะนําคือควรสงเสริมใหเกิดการรวมตัวเปนคลัสเตอรสที่สมบูรณมากขึ้น มีการขยาย

สินคาตางๆ เพิ่มขึ้น เชน กุงเทมปุระ กุงซูชิ  มีอุตสาหกรรมบรรจุหีบหอโตมากและมีเทคโนโลยี

ใหมๆ   อุตสาหกรรมพลาส ติกและสิ่งพิมพทําใหการบรรจุหีบหอมีความปลอดภัยสูงขึ้น  ไดรับการ

สนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ เพื่อพัฒนาเปนศูนยกลางอาหารฮาลาล  สถาบันการศึกษาในการ

สนับสนุนศึกษาคนควา วิจัย และพัฒนากระบวนการผลิต นําเทคโนโลยีมาชวยในการผลิต แตได

มาตรฐานของอาหารฮาลาล มีสถาบันก ารเงนิใหการสนับสนุน   ปจจุบันผูประกอบการยังไมมี
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แรงจูงใจหรือแรงกดดันใหลดตนทุนรวมกันหรือการแขงขันยังไมสูงพอที่จะทําใหผูประกอบการ

เหลาน้ีหันมารวมตัวกันเปนคลัสเตอรสอยางสมบูรณ เน่ืองจากอุตสาหกรรมยังมีกําไรสวนตางอยูสูง 

นอกจากน้ีผูประกอบการสวนมากจะเปนสมาชิกสภาอุตสาหกรรมจังหวัด การรวมตัวกันเพื่อตอรอง

หรือเรียกรองผลประโยชนรวมกันก็จะมีสภาอุตสาหกรรมเขามามีสวนรวมดวย 

มหาวิทยาลัยสงขลานครินทรมาชวยทางดานความรูและวิชาการ แตยังไมมีหนวยงานอ่ืนของรัฐเขา

มาชวยพัฒนาเปนคลัสเตอรสอยางเปนรูปธรรม จึงควรสรางการสนับสนุนจากสถาบันการเงินโดย

ลดระเบียบที่ยุงยากดานการกูยืมเงิน และปรับปรุงความลาชาของการรับรองสินคา เชน อย . รวมทั้ง

เพิ่มการสนับสนุนจากภาครัฐ หนวยงานที่เกี่ยวของเพื่อใหยังไมครบวงจรมากขึ้น นอกจากน้ี

ผูประกอบการยังขาดขอมูลทางการตลาดเพื่ อการพัฒนาผลิตภัณฑใหตรงกับความตองการของ

ตลาดมุสลิม  และควรสงเสริมใหเกิดความเชื่อมโยงเชิงกิจกรรมระหวางผูผลิตและผูจําหนายวัตถุดิบ 

3.5 บทบาทรัฐบาล 

การทํา FTA ของรัฐบาล ทําใหภาษีลด ทําใหไทยไดเปดตลาดใหมๆ เชน ออสเตเลีย 

ญ่ีปุน  กรมประมง ควรเพิ่มจํานวนหองปฏิ บัติทดสอบและรับรองมาตรฐานใหมากขึ้น และควร

ปรับปรุงกระบวนการออกใบรับรองคุณภาพเพื่อใหสามารถดําเนินการออกใบรับรองคุณภาพ

ผลิตภัณฑไดเร็วขึ้น  รัฐควรปรับปรุงโครงการ Kitchen of the world ใหเปนรูปธรรมเพิ่มมากขึ้น 
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4.  Cluster Map อาหารทะเล : กลุมพื้นท่ีภาคใตฝงอาวไทย 

 

แผนที่คลัสเตอรอาหารทะเล

การเพาะพันธสัตว

การขนสง และ
จายสินคา

ธุรกิจหลัก (Core Activities)ปจจัยการผลิต (ตนน้ํา)

สัตวทะเลธรรมชาต/ิการ
เพาะเลี้ยงชายฝง

สัตวทะเลธรรมชาต/ิการ
เพาะเลี้ยงชายฝง

ชาวประมงจับสัตว/
ผูเพาะเลี้ยง

ชาวประมงจับสัตว/
ผูเพาะเลี้ยง

อาคาร สถานที่ อาคาร สถานที่ 

เงินทุนเงินทุน

การบริหารจัดการการบริหารจัดการ

ตลาด

ลูกคาในประเทศลูกคาในประเทศ

ลูกคาตางประเทศ  ลูกคาตางประเทศ  

อุตสาหกรรมที่เกี่ยวของ 

อุตสาหกรรมแปรรูปอาหารอุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร

อุตสาหกรรมทองเที่ยวอุตสาหกรรมทองเที่ยว

อุตสาหกรรมขายอาหารสัตวอุตสาหกรรมขายอาหารสัตว

อุตสาหกรรมสัตวน้ํากระปองอุตสาหกรรมสัตวน้ํากระปอง

กลุมการคาชายแดนกลุมการคาชายแดน

หนวยงานที่เกี่ยวของ

• มหาวิทยาลัย
• สถาบันอบรมในทาง
อาชีพทางการเกษตร/
ประมง

• มหาวิทยาลัย
• สถาบันอบรมในทาง
อาชีพทางการเกษตร/
ประมง

สถาบันการศึกษา
• หอการคาจังหวัด
• สภาอุตสาหกรรม
• สมาคมขนสง
• หนวยงานที่เกี่ยวของกับ
การรับรองมาตรฐาน
• องคกรอื่น ๆ ที่เกี่ยวของ

• หอการคาจังหวัด
• สภาอุตสาหกรรม
• สมาคมขนสง
• หนวยงานที่เกี่ยวของกับ
การรับรองมาตรฐาน
• องคกรอื่น ๆ ที่เกี่ยวของ

กลุม สมาคม ชมรม องคกร หนวยงานภาครัฐ
• สํานักงานปศุสัตว
จังหวัด
•พาณิชยจังหวัด
•ศูนยผสมเทียม
•สาธารณะสุขจังหวัด
•พัฒนาชุมชน
•ศูนยวิทยาศาสตร
การแพทย

หนวยงานภาครัฐ
• สํานักงานปศุสัตว
จังหวัด
•พาณิชยจังหวัด
•ศูนยผสมเทียม
•สาธารณะสุขจังหวัด
•พัฒนาชุมชน
•ศูนยวิทยาศาสตร
การแพทย

ยานพาหนะ / เรือยานพาหนะ / เรือ

อาหารสัตวอาหารสัตว

การจัดระบบ
ฟารมมาตรฐาน

อุตสาหกรรมปลาปนอุตสาหกรรมปลาปน

อุตสาหกรรมการแขเย็น แขแข็งอุตสาหกรรมการแขเย็น แขแข็ง

สถาบันการเงินสถาบันการเงิน

บริษัทประกันภัยบริษัทประกันภัย

 

ภาพที่ 1 แสดง Cluster Map อาหารทะเล 
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สามารถสรุปผลการวิเคราะห Diamond model ของอุตสาหกรรมอาหารทะเล ของภาคใตฝง

อาวไทย ไดดังแสดง 

 

Diamond model คลัสเตอรอาหาร 

 

 
 

ภาพที่  2  แสดงการวิเคราะห Diamond model คลสัเตอรอาหารทะเล 

 

 

จุดแข็ง 

-  ผูประกอบการมีการรวมกลุมกัน ไมนิยม

ตัดราคากนัเอง ตางคนตางหาตลาดของ

ตนเอง 

-  ผูประกอบการนิยมหาตลาดใหมๆ  และ

พยายามลดตนทนุ 

จุดออน 

- มาตรฐานอาหารฮาลาลเขมงวด 

- มีกฎเกณฑมาตรฐานใหม ๆ มากขึ้น 

- ไมมีการรวมกลุมแบบ Cluster ที่ชัดเจน 

 

จุดแข็ง 

-  มอีุปกรณและเทคโนโลยีที่ทันสมัยในการจับปลา และ

ประกอบการมคีวามชาํนาญสงู 

- มีทรัพยากรอุดมสมบูรณ เน่ืองจากประเทศไทยเปนประเทศ

เกษตรกรรม 

- วัตถุดิบที่ใชสวนใหญมีอยูภายในจังหวัด 

- ภูมิปญญาในทองถิ่นสามารถพัฒนาเปนสินคาของมุสลิม 

จุดออน 

- ราคานํ้ามันที่แพงขึ้นทําใหชาวประมงลดการออกไปจับปลา 

- มีการขาดแคลนแรงงาน 

- อุตสาหกรรมน้ีนิยมใชแรงงานเปนหลัก ยังไมคอยมีเคร่ืองมือที่

ทันสมัย เชน เคร่ืองมือปอกเปลือกกุง 

-  แรงงานขาดทักษะ ขาดความรูเชิงลึก ขาดความรูใหม  ๆ

-  กําลังการผลิตไมเพียงพอ  และตนทุนคาแรงสูง 

 

การวเิคราะหเครอืขายวสิาหกิจอาหารทะเลและอาหารฮาลาล โดยใช  Diamond Model 

การสนับสนุนจากภาครัฐ 

จุดแข็ง 

-  ลูกคาตองการสินคาท่ีดีมีคุณภาพและความ

ปลอดภัยสงู 

- ชาวมุสลิมมีจํานวนมาก และตองการบริโภค

อาหารฮาลาลมากขึ้น 

จุดออน 

- คาขนสงเพิ่มข้ึนตามราคานํ้ามัน 

-  ลูกคายังไมเชื่อมั่นในกระบวนการผลิตเน่ืองจาก

ประเทศไทยไมใชประเทศท่ีมศีาสนาอสิลามเปน

ศาสนาหลกัของประเทศ 

 ้  

  

 
 

 

บริบทการแขงขัน

และกลยทุธทาง

ธุรกิจ 

 

เง่ือนไขของ

ปจจัยการผลิต 

 

เง่ือนไขดาน

อุปสงค 

อุตสาหกรรมที่

เก่ียวของและ

สนับสนุน 

 

จุดแข็ง 

-  มอีตุสาหกรรมบรรจุหบีหอโตมากและมี

เทคโนโลยีใหมๆ  

-  อตุสาหกรรมพลาสติกและสิง่พมิพทาํใหการ

บรรจุหีบหอมีความปลอดภัยสูงขึ้น 

-  ไดรับการสนับสนุนจากหนวยงานภาครัฐ เพื่อ

พฒันาเปนศูนยกลางอาหารฮาลาล  

จุดออน 

- ความลาชาของการรับรองสินคา เชน อย. 

 - การสนับสนุนจากภาครัฐ หนวยงานที่เกี่ยวของ 

ยังไมครบวงจร  

- ขาดขอมูลทางการตลาดเพื่อการพัฒนาผลิตภัณฑ

ใหตรงกับความตองการของตลาดมุสลิม 
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ปจจัยแหงความสําเร็จของเครือขายวิสาหกิจ 

 

1. โครงการจัดต้ังตัวแทนหรือศูนยพัฒนาเครือขายอาหารทะเล (CDA) 

2. โครงการสรางผูฝกอบรม (Trainer) เพื่อเปนตัวกลางถายทอดความรูและประโยชนใน

การรวมกลุมอุตสาหกรรมแกสมาชิกคลัสเตอรอาหารทะเล 

3. โครงการเปรียบเทียบการรวมกลุมอุตสาหกรรม (Benchmarking) กับคลัสเตอรอาหาร

ทะเลอ่ืนๆ ทั้งในและตางประเทศ 

4. การสรางเครือขายขอมูลสารสนเทศเชื่อมโยงภายในกลุมอาหารทะเลภาคใตฝงอาวไทย 

(แขงดวยขอมูล) 

5. โครงการถายทอดเทคโนโลยีการผลิตอาหารทะเลคุณภาพสูง 

6. โครงการถายทอดองคความรู ดานอาหารปลอดภัย แกผูประกอบการอาหารทะเล 

7. โครงการสนับสนุนและใหคําปรึกษา การปรับปรุงระบบการผลิตตามมาตรฐาน  GAP 

Codex/GMP และHACCP 

8.  โครงการประยุกตใชระบบ Halal – HACCP/GMP ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร เพื่อ

ยกระดับ มาตรฐานการผลิตอาหาร ฮาลาลไทยสูสากล 

9. โครงการวิจัยและพัฒนารูปแบบการประมงชายฝงในพื้นที่ทะเลเปด 

10. โครงการจัดทําแผนแมบทการพัฒนาอาวไทย 

11. โครงการคลังปูมา เพื่อฟนฟูทรัพยากรชายฝง 
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บทที่ 2   

แผนภาพเครือขายวิสาหกิจอาหารทะเล : กลุมพ้ืนที่ภาคใตฝงอาวไทย 

 

1.  ภาพรวมกลุมจังหวัด 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

11..กลุมจังหวัดภาคเหนือตอนบน กลุมจังหวัดภาคเหนือตอนบน 

เชียงใหมเชียงใหม    เชียงรายเชียงราย    นานนาน    พะเยาพะเยา    

แพรแพร    แมฮองสอนแมฮองสอน    ลําปางลําปาง    ลําพูน ลําพูน 

22..กลุมจังหวัดภาคเหนือกลุมจังหวัดภาคเหนือ

ตอนลาง ตอนลาง 

ตากตาก    พิษณุโลกพิษณุโลก    เพชรบูรณเพชรบูรณ    
สุโขทัยสุโขทัย    อุตรดิตถอุตรดิตถ  กําแพงเพชรกําแพงเพชร    

นครสวรรคนครสวรรค    พิจิตรพิจิตร    อทัยธานีอทัยธานี  

  

77..  กลุมกลุมจังหวัดภาค จังหวัดภาค 

ตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง ตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง 

นครราชสีมานครราชสีมา    ชัยภูมิชัยภูมิ    บุรีรัมยบุรีรัมย    สุรินทรสุรินทร  
อุบลราชธานีอุบลราชธานี    ศรีสะเกษศรีสะเกษ    ยโสธรยโสธร    

  

  

33..กลุมจังหวัดภาคกลาง กลุมจังหวัดภาคกลาง 

นนทบุรีนนทบุรี    ปทุมธานีปทุมธานี    อยุธยาอยุธยา    
อางทองอางทอง  ชัยนาทชัยนาท    ลพบุรีลพบุรี    สระบุรีสระบุรี    
สิงหบุรี สิงหบุรี 

  

66..  กลุมจังหวัดภาคกลุมจังหวัดภาค

ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบนตะวันออกเฉียงเหนือตอนบนและและ

กลาง กลาง 

หนองคายหนองคาย    หนองบัวลําภูหนองบัวลําภู    เลยเลย    
อุดรธานีอุดรธานี  กาฬสินธุกาฬสินธุ    นครพนมนครพนม    

      

          

  

44..กลุมจังหวัดตะวันตก กลุมจังหวัดตะวันตก 

กาญจนบุรีกาญจนบุรี    นครปฐมนครปฐม    ราชบุรีราชบุรี    
สุพรรณบุรีสุพรรณบุรี  ประจวบคีรีขันธประจวบคีรีขันธ    เพชรบุรีเพชรบุรี    
สมุทรสงครามสมุทรสงคราม  สมุทรสาคร สมุทรสาคร 

  

55..    กลุมจังหวัดภาคใตฝงอันดามักลุมจังหวัดภาคใตฝงอันดามนั น 

ระนองระนอง  ตรังตรัง  กระบี่กระบี่    พังงาพังงา    ภูเก็ตภูเก็ต  

สตูล สตูล 

  

  88..  กลุมจังหวัดภาคตะวันออก กลุมจังหวัดภาคตะวันออก 

ฉะเชิงเทราฉะเชิงเทรา    นครนายกนครนายก    ปราจีนบุรีปราจีนบุรี  

สมุทรปราการสมุทรปราการ  สระแกว สระแกว 

  จันทบุรีจันทบุรี  ชลบุรีชลบุรี  ตราดตราด  ระยอง ระยอง 

  

99..    กลุมจังหวัดภาคใตฝงอาวไทย กลุมจังหวัดภาคใตฝงอาวไทย 

ชุมพรชุมพร    สุราษฎรธานีสุราษฎรธานี  นครศรีธรรมราชนครศรีธรรมราช    

พัทลุงพัทลุง  ปตตานีปตตานี    ยะลายะลา    นราธิวาสนราธิวาส    
สงขสงขลา ลา 

    

1010..  กรุงเทพฯกรุงเทพฯ  
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2.  แผนภาพเครือขายวิสาหกิจอาหารทะเล : กลุมพื้นท่ีภาคใตฝงอาวไทย 

 

 
 

 

 

11..กลุมจังหวัดภาคเหนือตอนบน กลุมจังหวัดภาคเหนือตอนบน 

อุตสาหกรรมทองเที่ยวอุตสาหกรรมทองเที่ยว  เกษตรเกษตร

และอุตสาหกรรมเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร  

หัตถกรรมหัตถกรรม  สิ่งทอและแฟชั่นสิ่งทอและแฟชั่น    IICCTT  

  

22..กลุมจังหวัดภาคเหนือตอนลาง กลุมจังหวัดภาคเหนือตอนลาง 

การทองเที่ยวการทองเที่ยว  การคาชายแดนการคาชายแดน  ลอลอ

จิสติคสจิสติคส  แปรรูปอาหารแปรรูปอาหาร  ปศุสัตวปศุสัตว  

บริการองคความรูบริการองคความรู  ออยแออยและน้ําตาลละน้ําตาล  

ขาวขาว  77..  กลุมจังหวัดภาคกลุมจังหวัดภาค

ตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง ตะวันออกเฉียงเหนือตอนลาง 

66..  กลุมจังหวัดภาคกลุมจังหวัดภาค          

ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบนตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน  

44..กลุมจังหวัดตะวันตก กลุมจังหวัดตะวันตก 

เลี้ยงสุกรคุณภาพเลี้ยงสุกรคุณภาพ  ขาวเกษตรขาวเกษตร

อินทรียอินทรีย    กุงแปรรูปกุงแปรรูป  ทองเที่ยวทองเที่ยว    
สัปปะรดกระปอง สัปปะรดกระปอง 

55..    กลุมจังหวัดภาคใตฝงอันดากลุมจังหวัดภาคใตฝงอันดา

มัน มัน 

ทองเที่ยวเชิงสุทองเที่ยวเชิงสุขภาพขภาพ  อาหารและอาหารและ

ขนมของฝากพื้นเมืองขนมของฝากพื้นเมือง  ผลิตภัณฑผลิตภัณฑ

จากยางพาราจากยางพารา  อูตอเรืออูตอเรือ  ซอมเรือซอมเรือ  

ทองเที่ยวเชิงนิเวศทองเที่ยวเชิงนิเวศ    ของฝากของที่ของฝากของที่

ระลึกระลึก  ทองเที่ยวเชิงนิเวศทองเที่ยวเชิงนิเวศ  

ยางพารายางพารา  

  88..  กลุมจังหวัดภาคตะวันออก กลุมจังหวัดภาคตะวันออก 

ทองเที่ยวทองเที่ยว  อาหารทะเลแปรรูปอาหารทะเลแปรรูป  อัญมณีอัญมณี

และเครื่องประดับและเครื่องประดับ    ผลไมสดและผลไมผลไมสดและผลไม

แปรรูปแปรรูป  ยานยนตและชิ้นสยานยนตและชิ้นสวนวน  BBIIOO  ppllaassttiicc  

99..    กลุมจังหวัดภาคใตฝงอาวไทย กลุมจังหวัดภาคใตฝงอาวไทย 

  แพะแพะ  ยางพารายางพารา  เปาฮื้อเปาฮื้อ  สมุนไพรสมุนไพร  
ผลไมผลไม  ไกไก  อาหารทะเลอาหารทะเล  ปาลมน้ํามัน ปาลมน้ํามัน 

  สวนผลไมสวนผลไม  ทองเที่ยวทองเที่ยว  การคาชายแดน การคาชายแดน 

ทองเที่ยวทองเที่ยว    การคาชายแดนการคาชายแดน  ผาฝาย ผาฝาย 

ยอมครามยอมคราม    ทองเที่ยวเชิงนิเวศนทองเที่ยวเชิงนิเวศน    

ขาวหอมมะลิขาวหอมมะลิ    โลจิสติกสโลจิสติกส      

สิ่งทอสิ่งทอ  ไหมไหม  แปรรูแปรรูปสุกรปสุกร  ทองเที่ยวทองเที่ยว  

ยานยนตยานยนต  ขาวขาว    

1010..  กรุงเทพฯ กรุงเทพฯ 

ธุรกิจนําเที่ยวธุรกิจนําเที่ยว  อาหารอาหาร  

โลจิสติกสโลจิสติกส  
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บ
ท

ท
ี่ 3 

แผน
ป

ฏิ
บั

ติการสงเสริมเครือขายวิสาห
กิจอาห

ารท
ะเล : กลุมพ้ื

น
ท

ี่ภาคใตฝงอาวไท
ย 

 1.  เครือขายวิสาห
กิจอาห

ารท
ะเล 

 
ยุท

ธศาสตร 
กลยุท

ธ 
โครงการ 

งบ
ป

ระมาณ
(ลาน

บ
าท

) 

ยุท
ธศาสตรการสรางคุณ

คา 
กลยุท

ธท
ี่ 1พั

ฒ
น

า C
D

A
 

1. โครงการจัดตั้งตัวแท
น

ห
รือศูน

ยพั
ฒ

น
าเครือขายอาห

ารท
ะเล (C

D
A

) 
0.5 

 
 

2. โครงการสรางผูฝกอบ
รม (Trainer) เพ่ื

อเป
น

ตัวกลางถายท
อดความรูและ

ป
ระโยชน

ใน
การรวมกลุมอุตสาห

กรรมแกสมาชิกคลัสเตอรอาห
ารท

ะเล 

0.5 

 
กลยุท

ธท
ี่ 2 วิจัยและพั

ฒ
น

า 
1. โครงการวิจัยและพั

ฒ
น

ารูป
แบ

บ
การป

ระมงชายฝงใน
พ้ื

น
ท

ี่ท
ะเลเป

ด 
3 

ยุท
ธศาสตรการเพ่ิ

มคุณ
คา 

กลยุท
ธท

ี่ 1 ศกึษ
าและยกระดบั

ศกัยภาพ

การแขงขัน
 

1. โครงการเท
ียบ

เคียงการรวมกลุมอุตสาห
กรรม (B

enchm
arking) กับ

คลัส

เตอรอาห
ารท

ะเลอ่ืน
ๆ ท

ั้งใน
และตางป

ระเท
ศ 

0.5 

 
 

2. โครงการจัดท
ําแผน

แมบ
ท

การพั
ฒ

น
าอาวไท

ย 
3 

 
 

3. 
โครงการป

ระยุกตใชระบ
บ

 
H

alal –
 H

A
C

C
P

/G
M

P ใน
โรงงาน

อุตสาห
กรรมอาห

าร เพ่ื
อยกระดบั

 มาตรฐาน
การผลิตอาห

าร ฮาลาลไท
ยสู

สากล 

5 

 
กลยุท

ธท
ี่ 2 ฟ

น
ฟู

ท
รัพ

ยากร 
1. โครงการฟ

น
ฟู

ท
รัพ

ยากรชายฝง 
3 

 
 

2. โครงการคลังป
ูมา เพ่ื

อฟ
น

ฟู
ท

รัพ
ยากรชายฝง 

5 

 
กลยุท

ธท
ี่ 3 ถายท

อดองคความรูและให


คาํป
รกึษ

า 

1. โครงการถายท
อดองคความรู ดาน

อาห
ารป

ลอดภัย แกผูป
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2.  รายละเอียดของโครงการ มีดังน้ี 

 

1. โครงการจัดต้ังตัวแทนหรือศูนยพัฒนาเครือขายอาหารทะเล  (CDA) 

2. โครงการสรางผูฝกอบรม (Trainer) เพื่อเปนตัวกลางถายทอดความรูและประโยชนใน

การ  รวมกลุมอุตสาหกรรมแกสมาชิกคลัสเตอรอาหารทะเล 

3. โครงการเปรียบเทียบการรวมกลุมอุตสาหกรรม (Benchmarking) กับคลัสเตอรอาหาร

ทะเลอ่ืนๆ ทั้งในและตางประเทศ 

4. โครงการจัดทําวารสารหรือ สื่อเทคโนโลยีสําหรับเครือขายวิสาหกิจอาหารทะเล                

5. โครงการถายทอดเทคโนโลยีการผลิตอาหารทะเลคุณภาพสูง 

6. โครงการถายทอดองคความรู ดานอาหารปลอดภัย แกผูประกอบการอาหารทะเล 

7. โครงการสนับสนุนและใหคําปรึกษา การปรับปรุงระบบการผลิตตามมาตรฐาน  GAP 

Codex/GMP และHACCP 

8. โครงการประยุกตใชระบบ Halal – HACCP/GMP ในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร เพื่อ

ยกระดับ มาตรฐานการผลิตอาหาร ฮาลาลไทยสูสากล 

9. โครงการวิจัยและพัฒนารูปแบบการประมงชายฝงในพื้นที่ทะเลเปด 

10. โครงการฟนฟูทรัพยากรชายฝง 

11. โครงการจัดทําแผนแมบทการพัฒนาอาวไทย 

12. โครงการคลังปูมา เพื่อฟนฟูทรัพยากรชายฝง 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

  
เครือขายวิสาหกิจอาหาร : กลุมพ้ืนที่ภาคใตฝงอาวไทย 

- 17 - 

 

เครือขายวิสาหกิจอาหารทะเล 

โครงการท่ี  1   โครงการจัดต้ังตัวแทนหรือศูนยพัฒนาเครือขายอาหารทะเล  (CDA) 

หลักการเหตุผล การจัดต้ังตัวแทน หรือศูนยพัฒนาเครือขายอาหารทะเล (CDA) ชวยให

เกิดการรวมกลุมไดอยางมีประสิทธิภาพ  ทั้งเพื่อใหมีการติดตอ

ประสานงานกนัระหวาง ผูประกอบการ  มีการสื่อสารและเชื่อมโยงกัน

เพื่อเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขัน ทั้งในดานการผลิต การจัดการ

และการสรางนวัตกรรมในพื้นที่  

วัตถุประสงค เพื่อประสานงานระหวางสมาชิกในกลุมและใหบริการทางดานความรู 

การจัดอบรมการแลกเปลี่ยนขอมูล รวมทั้งรวบรวมขอมูลเกี่ยวกับ

อุตสาหกรรมอาหารทะเล อุตสาหกรรมตอเนื่อง และผลงานวิจัยตางๆ  

ที่เกี่ยวของ 

ตัวชี้วัด 

 1. ระดับความรูความเขาใจในการพัฒนากลุมเครือขายอาหารทะเล 

 2. จํานวนการรวมกลุมของเครือขายอาหารทะเล 

กิจกรรม 

1. จัดต้ังตัวแทนหรือศูนยพัฒนาเครือขายวิสาหกิจอาหารทะเลภาคใตฝงอาวไทย 

2. ประสานงานระหวางสมาชิกในคลัสเตอรวิสาหกิจอาหารทะเลภาคใตฝงอาวไทย 

3. ใหบริการทางดานความรู การจัดอบรม การแลกเปลี่ยนขอมูล รวมทั้งรวบรวมขอมูล

เกี่ยวกับอุตสาหกรรม อุตสาหกรรมตอเน่ือง และผลงานวิจัยตางๆ ที่เกี่ยวของ 

ระยะเวลาดาํเนินงาน   5 ป (พ.ศ 2549- 2551) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด สํานักงานพาณิชยจังหวัด สํานักงาน

ประมงจังหวัด  หอการคาและสภาอุตสาหกรรมจังหวัด 

งบประมาณ    500,000 บาท 
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โครงการท่ี  2  โครงการสรางผูฝกอบรม (Trainer) เพื่อเปนตัวกลางถายทอดความรู  

และประโยชน ในการรวมกลุมอุตสาหกรรมแกสมาชิกคลัสเตอรอาหาร

ทะเล 

หลักการเหตุผล การถายทอดองคความรูที่เกิดจากการบมเพาะประสบการณ การศึกษาวิจัย

เพื่อการพัฒนาในอุตสาหกรรมอาหารทะเลเปนสิ่งที่มีความสําคัญและเปน

ประโยชนอยางยิ่งตอสมาชิกคลัสเตอรอาหารทะเล  ซึ่งผูที่จะทําหน าที่

ถายทอดความรูดังกลาวจะตองมีความรู ทักษะ และความชํานาญอยางดียิ่ง 

จึงจะทําใหกลุมสมาชิกคลัสเตอรเขาใจ และนําไปประยุกตใชไดจริง 

ดังน้ันจึงควรมีการสรางผูฝกอบรม (Trainer) เพื่อเปนตัวกลางถายทอด

ความรูและประโยชนในการรวมกลุมอุตสาหกรรมแกสมาชิกคลัส เตอร

อาหารทะเล 

วัตถุประสงค เพื่อใหคลัสเตอรอาหารทะเลในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย มีตัวกลาง

ถายทอดความรูและประโยชนในการรวมกลุมอุตสาหกรรมแก

สมาชิกคลัสเตอร 

ตัวชี้วัด 

 1. % ของจํานวนสมาชิกคลัสเตอรอาหารทะเลที่มีความรูความเขาใจเพิ่มขึ้น 

 2. จํานวนการถายทอดองคความรูแกบุคลากร 

3. จํานวนบุคลากร (Trainer) ที่ผานการฝกอบรม 

กิจกรรม 

1.คัดเลือกสมาชิกคลัสเตอรอาหารทะเล ที่มีภาวะผูนํา มีความเสียสละ มีศักยภาพในการ

ถายทอดความรู แกสมาชิกอ่ืนๆในคลัสเตอร 

2. ฝกอบรมตามหลักสูตร Training for Trainer และความรูเฉพาะอุตสาหกรรมอาหารทะเล 

3. ประสานการทํางานกับ CDA กลุมอาหารทะเลภาคใตฝงอาวไทย 

4. ประเมินผลการทํางานของ Trainer และปรับเปลี่ยนทุกๆ 1 ป 

ระยะเวลาดาํเนินงาน   5 ป (พ.ศ 2549- 2551) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด   มหาวิทยาลัย ชาวประมงและ

ผูประกอบการอาหารทะเล 

งบประมาณ   500,000 บาท 
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โครงการท่ี  3  โครงการเปรียบเทียบการรวมกลุมอุตสาหกรรม (Benchmarking)  

กับคลัสเตอรอาหารทะเลอ่ืนๆ ทั้งในและตางประเทศ 

หลักการเหตุผล การเปรียบเทียบ (Benchmarking) ระหวางกลุมคลัสเตอรอาหารทะเลเปน

สิ่งจําเปนยิ่งในปจจุบัน  ทั้ งน้ีเพื่อเปนการเปรียบเทียบจุดแตกตาง  หรือ 

ชองวาง (Gap) ระหวางกลุม กับกลุมผูที่เหนือกวา  หรือเกงกวา  ใหเห็น

ความออนดอย หรือหางชั้นกวาผูที่เกงที่สุด  (The Best) อันจะทําใหเกิด

การเรียนรูและพัฒนาจากผูที่เกงกวา  อีกทั้งยังเปนการสรางเปาหมาย

ใหกับคลัสเตอรดวย 

วัตถุประสงค เพื่อใหคลัสเตอรอาหารทะเล ในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทยไดเปรียบเทียบ

ระยะการพัฒนา ความเขมแข็ง และแนวทางการพัฒนา เพื่อประโยชนใน

การรวมกลุมอุตสาหกรรมแกสมาชิกคลัสเตอรอาหารทะเล 

ตัวชี้วัด 

1. เกณฑในการเปรียบเทียบ (Benchmarking) 

2. ทีมงานทําหนาที่รับผิดชอบการเปรียบเทียบการรวมกลุมอุตสาหกรรมโดยตรง 

กิจกรรม 

1.คัดเลือก คลัสเตอรอาหารทะเลทั้งในประเทศและตางประเทศ เพื่อเปนคลัสเตอรในการ

เปรียบเทียบ 

2. พิจารณาสถานการณในปจจุบันของคลัสเตอรอาหารทะเล พื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย 

3. กาํหนดเกณฑในการเปรียบเทียบ (Benchmarking) 

4. ต้ังคณะกรรมการ ดําเนินการเปรียบเทียบ ประเมินผลคลัสเตอร 

5. จัดสัมมนา นําเสนอสถานการณ และผลการเปรียบเทียบเพื่อระดมสมองจากผูมีสวนได

สวนเสียในคลัสเตอรอาหารทะเล ภาคใตฝงอาวไทย ในการกําหนดทิศทางการพัฒนา

และแผนปฏิบัติการ เพื่อลดชองวางการพัฒนาและความเขมแข็ง คลัสเตอร 

6. ดําเนินการเปรียบเทียบ และจัดสัมมนาเพื่อกําหนดทิศทางการพัฒนาอยางตอเนื่องทุกป 

ระยะเวลาดาํเนินงาน   3 ป (พ.ศ 2549- 2551) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด  มหาวิทยาลัย ชาวประมงและ

ผูประกอบการอาหารทะเล CDA และ Trainer กลุมอาหารทะเล 

งบประมาณ   500,000 บาท 
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 โครงการท่ี  4  โครงการจัดทําวารสารหรือ สื่อเทคโนโลยีสําหรับเครือขายวิสาหกิจ

อาหารทะเล  เพื่อเผยแพรขอมูลที่เปนประโยชน ในเครือขายอุตสาหกรรม

อาหารทะเล 

หลักการเหตุผล ในการเผยแพรขอมูลเกี่ยวกับอุตสาหกร รมอาหารทะเลไดแก กฎระเบียบ 

ขอบังคับ เงื่อนไขการคาในการสงออก ขอมูลการรับรองคุณภาพและ

มาตรฐาน ขอมูลการวิจัยทั้งจากหนวยงานภาครัฐ เอกชนและสถาบัน

การเงินน้ัน เปนสิ่งจําเปนอยางยิ่งที่ผูประกอบธุรกิจอุตสาหกรรมอาหาร

ทะเลจําเปนตองติดตามอยางใกลชิด  แตปญหา คือไดมีการจัดทําและ

รวบรวมขอมูลไวหลายแหง  ทําใหยากตอการเขาถึงขอมูลตาง ๆ เหลาน้ัน

ได  จึงควรมีการจัดทําวารสารหรือ สื่อเทคโนโลยีสําหรับสมาชิกเครือขาย

วิสาหกิจอาหารทะเลเพื่อเผยแพรขอมูลที่เปนประโยชน ในกลุมเครือขาย

อุตสาหกรรมอาหารทะเล 

วัตถุประสงค เพื่อเผยแพรขอมูลที่เปนประโยชน ในเครือขายอุตสาหกรรมอาหารทะเล 

เชน ขอมูลกฏระเบียบขอบังคับ เงื่อนไขการคาในการสงออก ขอมูลการ

รับรองคุณภาพและมาตรฐาน ขอมูลการวิจัยทั้งจากหนวยงานภาครัฐ 

เอกชน และสถาบันการเงินที่ไดมีการจัดทําและรวบรวมไวในหลายๆ 

แหลง 

ตัวชี้วัด 

 1. จํานวนสมาชิกที่ใชบริการ 

 2. ความสามารถในการเชื่อมโยงเครือขายอุตสาหกรรมอาหารทะเลดวยระบบสารสนเทศ 

กิจกรรม 

1. รวบรวม เรียบเรียงขอมูลที่เกี่ยวของและ เปนประโยชนแกเครือขายอาหารทะเล  

2. จัดทําเปนบทความ ที่งายตอความเขาใจ และนาสนใจ ในรูปแบบวารสาร จดหมา ยขาว 

Web Site หรือสื่อเทคโนโลยีอ่ืนๆ ที่เหมาะสม 

3. สงใหสมาชิกเครือขายคลัสเตอรอาหารทะเล ภาคใตฝงอาวไทย 

ระยะเวลาดาํเนินการ 5 ป (2549-2551) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด , หอการคาจังหวัด สภาอุตสาหกรรม

จังหวัด 

งบประมาณ  5,000,000 บาท 
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โครงการท่ี  5   โครงการถายทอดเทคโนโลยีการผลิตอาหารทะเลคุณภาพสูง 

หลักการเหตุผล ความตองการผลิตภัณฑอาหารทะเลในตลาดโลกมีปริมาณสูง  

แตทรัพยากรมีอยูอยางจํากัด ประกอบกับประสิทธิภาพในการผลิตเพื่อให

อาหารทะเลมีผลผลิตสูง และคุณภาพดีคงความสด และคุณคาทาง

โภชนาการไว ไดน้ัน  ไดมีการคนควา ศึกษาวิจัยไว  ดังน้ันจึงควรมีการ

ถายทอดเทคโนโลยีการผลิตอาหารทะเลคุณภาพสูงใหแกสมาชิกในกลุม

อุตสาหกรรม 

วัตถุประสงค เพื่อการถายทอดเทคโนโลยีการผลิตอาหารทะเล ที่มีศักยภาพ ใหผลผลิต

สูงและมีคุณภาพสูงแกชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยง  

และผูประกอบการอาหารทะเลในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย 

ตัวชี้วัด 

1. จํานวนสมาชิกที่ไดรับการถายทอด 

2. ผลการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอาหารทะเล 

3. จํานวนผลผลิต 

กิจกรรม 

1. ศึกษาเทคโนโลยีการผลิตอาหารทะเล ที่มีศักยภาพในพื้นที่ภาคใต รายชนิด 

2. พัฒนาเทคโนโลยีการผลิตอาหารทะเล ที่ใหผลผลิตและคุณภาพสูง รายชนิด 

3. เผยแพรและขยายผลเทคโนโลยีการผลิตไปสู กลุมชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยง  

 และผูประกอบการอาหารทะเล 

ระยะเวลาดาํเนินการ 5 ป (2549-2553) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด สํานักงานประมงจังหวัด 

สถาบันการศึก ษา มหาวิทยาลัย  ชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยงและ

ผูประกอบการอาหารทะเล 

งบประมาณ   1,000,000 บาท 
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โครงการท่ี  6  โครงการถายทอดองคความรู ดานอาหารปลอดภัย แกผูประกอบการ

อาหารทะเล 

หลักการเหตุผล งานวิจัยและพัฒนามาตรฐานคุณภาพ รวมถึงการถายทอดความรูดาน

อาหารทะเลที่ปลอดภัย และปลอดสารพิษใหแกชาวประมง เกษตรกรผู

เพาะเลี้ยงและผูประกอบการอาหารทะเล เปนการชวยเสริมสรางศักยภาพ

ในการแขงขันใหแกเกษตรกรผูเพาะเลี้ยงและผูประกอบการอาหารทะเล

เพื่อการสงออก  อีกทั้งยังเปนการเพิ่มปริมาณอาหารทะเลปลอดภัยใหกับ

ผูบริโภคดวย 

วัตถุประสงค เพื่อการถายทอดองคความรู การผลิตอาหารทะเล ที่มีปลอดภัย ปลอด

สารพิษ แกชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยงและผูประกอบการอาหาร

ทะเลในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย 

ตัวชี้วัด 

 1. จํานวนสมาชิกที่เขารับการถายทอด 

 2. จํานวนกจิกรรมสนันสนุนการผลติอาหารปลอดภัย 

3. งบประมาณการประชาสัมพันธ 

กิจกรรม 

1. ศึกษาและรวบรวมองคความรูดานอาหารปลอดภัย โดยเฉพาะผลิตภัณฑอาหารทะเล  

2. เผยแพรองคความรูดานอาหารปลอดภัย และขยายผลสูการผลิตอาหารปลอดภัยในเชิง   

 พาณิชย ไปยังกลุมชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยง และผูประกอบการอาหารทะเล 

3. จัดกิจกรรมสนับสนุนการผลิตอาหารทะเลปลอดภัยเปนระยะ อยางตอเน่ือง 

4. ประชาสัมพันธ การรณรงคบริโภคอาหารทะเลปลอดภัย 

ระยะเวลาดาํเนินการ 5 ป (2549-2553) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด สํานักงานประมงจังหวัด 

สถาบันการศึกษา มหาวิทยาลัย ชาวปร ะมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยงและ

ผูประกอบการอาหารทะเล  

งบประมาณ  1,000,000 บาท 
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โครงการท่ี  7  โครงการสนับสนุนและใหคําปรึกษา การปรับปรุงระบบการผลิตตาม

มาตรฐาน GAP Codex/GMP และHACCP 

หลักการเหตุผล ระบบการผลิตตามมาตรฐาน GAP Codex/GMP และ HACCP  

เปนมาตรฐาน  สากลที่รับรองมาตรฐาน คุณภาพและการขยายโอกาสทาง

การตลาด ซึ่งผูประกอบการอาหารทะเลในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย  

ขาดการสนับสนุนและการใหคําปรึกษาอยางเพียงพอ จึงควรมีการ

สนับสนุนและใหคําปรึกษา การปรับปรุงระบบการผลิตตามมาตรฐาน 

GAP Codex/GMP และHACCP 

วัตถุประสงค เพือ่การ ถายทอด องคความรู ระบบการผลิตอาหารทะเล  

ตามมาตรฐานสากลตางๆ  เชน GAP Codex/GMP และ HACCP เพือ่การ

รับรองมาตรฐาน คุณภาพและการขยายโอกาสทางการตลาด   

แกชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยงและผูประกอบการอาหารทะเล  

ในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย ในรูปแบบของการบริการคําปรึกษา 

ตัวชี้วัด 

 1. จํานวนสมาชิกที่เขารับการสนับสนุนและใหคําปรึกษา 

2. อาหารทะเลของสมาชิกที่เขารวมโครงการที่ผานระบบการผลิตตามมาตรฐาน GAP 

 Codex/GMP และ HACCP 

กิจกรรม 

1. ศึกษาและรวบรวม องคความรู มาตรฐานตางๆ ที่เกี่ยวของกับอาหารและการยอมรับจาก

 ประเทศสงออกเปาหมาย  

2. พัฒนาที่ปรึกษา ผูเชี่ยวชาญดานระบบมาตรฐานการผลิต อาหาร  ในดานตางๆ 

3. จัดกิจกรรมใหบริการคําแนะนํา ปรึกษาแก กลุมชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยง  

 และผูประกอบการอาหารทะเลที่สนใจ 

4. จัดกิจกรรมสนับสนุนการขอรับรองมาตรฐานและคุณภาพตางๆ เปนระยะ อยางตอเน่ือง 

ระยะเวลาดาํเนินการ 5 ป (2549-2553) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด สํานักงานประมงจังหวัด 

สถาบันการศึกษา มหาวิทยาลัยชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยงและ

ผูประกอบการอาหารทะเล 

งบประมาณ  5,000,000 บาท  
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โครงการท่ี  8  โครงการประยุกตใช ระบบ Halal –  HACCP /GMP ในโรงงาน

อุตสาหกรรม อาหาร เพื่อยกระดับ มาตรฐานการผลิตอาหาร ฮาลาลไทย  

สูสากล 

หลักการเหตุผล มาตรฐานสากลในอุตสาหกรรมอาหาร ที่ไดการยอมรั บจากทั่วทั้งโลก 

อยางเชนการจัดระบบการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤตที่ตองควบคุมใน

การผลิตอาหาร  (HACCP) ระบบการจัดการสุขลักษณะที่ดีในการผลิต

อาหาร (GMP) และอาหารอิสลาม (Halal)  เปนมาตรฐานการผลิตอาหาร

ที่สําคัญ การประยุกตใชระบบ Halal - HACCP/GMP ในโรงงาน

อุตสาหกรรมอาหาร จะชวยยกระดับมาตรฐานการผลิตอาหารฮาลาลไทย

สูสากล 

 วัตถุประสงค เพื่อการถายทอด องคความรูแ ละการประยุกตใช ระบบการผลิตอาหาร

ทะเล ตามมาตรฐาน  Halal-HACCP/GMPเพื่อการรับรองมาตรฐาน 

คุณภาพ และการขยายโอกาสทางการตลาดอาหารฮาลาล แกชาวประมง 

เกษตรกรผูเพาะเลี้ยงและผูประกอบการอาหารทะเลในพื้นที่ภาคใตฝงอาว

ไทย  

ตัวชี้วัด 

 1. จํานวนสมาชิกที่เขารับการถายทอด 

 2. ระบบ Halal - HACCP/GMP 

3. ตลาดอาหารทะเลในประเทศมุสลิมเปาหมาย 

กิจกรรม 

1. ศึกษาและรวบรวม องคความรู มาตรฐานตางๆ ที่เกี่ยวของกับอาหารและ มาตรฐาน

 อาหารฮาลาลที่ไดรับการยอมรับจากประเทศมุสลิมเปาหมาย  

2. ประยุกตระบบ Halal-HACCP/GMP 

3. พัฒนาระบบมาตรฐาน Halal-HACCP/GMP ในโรงงานอาหาร 

4. สนับสนุนใหโรงงานอาหาร ขอรับรองระบบมาตรฐาน Halal-HACCP/GMP 

ระยะเวลาดาํเนินการ 5 ป (2549-2553) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด สํานักงานประมงจังหวัด  

สถาบันการศึกษามหาวิทยาลัย  ชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยงและ

ผูประกอบการอาหารทะเลและอาหารฮาลาล  

งบประมาณ  5,000,000 บาท 
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โครงการท่ี  9   โครงการวิจัยและพัฒนารูปแบบการประมงชายฝงในพื้นที่ทะเลเปด 

หลักการเหตุผล งานวิจัยและการพัฒนารูปแบบการประมงชายฝงในพื้นที่ทะเลเปด  

เปนสวนชวยในการพัฒนาและขยายโอกาสทางการประมง  

แกผูประกอบการอาหารทะเลในพื้นที่ ภาคใตฝง อาวไทย จึงควรมี

สนับสนุนงานวิจัยและการพัฒนารูปแบบการประมงชายฝงในพื้นที่ทะเล

เปด 

วัตถุประสงค เพื่อการพัฒนารูปแบบการประมงชายฝงในพื้นที่ทะเลเปด ปรับปรุง  

และขยายโอกาสการประมง แกชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยง  

และผูประกอบการอาหารทะเลในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย  

ตัวชี้วัด 

 1.จํานวนงานวิจัยที่เกี่ยวของ 

 2.จํานวนผลผลิตจากการประมงชายฝงในพื้นที่ทะเลเปด 

กิจกรรม 

1. ศึกษาวิจัยและพัฒนา รูปแบบการประมง ชายฝงในพื้นที่ทะเลเปด 

2. วิเคราะหและสรุปผลการวิจัยและพัฒนา  

3. เผยแพรผลการวิจั ยและพัฒนา ไปยังหนวยงานที่เกี่ยวของเพื่อการกําหนดทิศทางการ

พัฒนารูปแบบการประมงชายฝงทะเลเปด ในเชิงปฏิบัติการแกชาวประมง ตอไป 

ระยะเวลาดาํเนินการ 3 ป (2549-2551) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัด สํานักงานประมงจังหวัด 

สถาบันการศึกษา  มหาวิทยาลัย ชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยงชายฝง 

งบประมาณ   3,000,000 บาท 
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โครงการท่ี  10   โครงการฟนฟูทรัพยากรชายฝง 

หลักการเหตุผล ทรัพยากรชายฝงในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย มีความสําคัญตออุตสาหกรรม

อาหารทะเล ซึ่งการพัฒนาที่ยั่งยืนคือการดูแลทรัพยากรชายฝ งในพื้นที่

ภาคใตฝงอาวไทยอยางเพียงพอ โดยไมหวังประโยชนในระยะสั้นเทาน้ัน 

จึงควรมีการฟนฟูทรัพยากรชายฝงในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย 

วัตถุประสงค  เพื่อการฟนฟูทรัพยากรชายฝงทะเล พื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย  

ตัวชี้วัด 

   1. จํานวนกิจกรรมเพื่อการฟนฟูชายฝงทะเล 

   2. จํานวนผูเขารวมโครงการและกิจกรรมเพื่อการฟนฟูชายฝงทะเล 

กิจกรรม  จัดกิจกรรมเพื่อการฟนฟูชายฝงทะเล การฟนฟูทรัพยากรชายฝงทะเล  

โดยอาศัยความรวมมือ รวมใจของผูมีสวนไดสวนเสียทุกๆฝาย 

ระยะเวลาดาํเนินการ 3 ป (2549-2551) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานจังหวัด สํานักงานประมงจังหวัด องคการบริ หารสวนจังหวัด 

สถาบันการศึกษา มหาวิทยาลัย ชาวประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยงชายฝง 

งบประมาณ   3,000,000 บาท 
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โครงการท่ี  11   โครงการจัดทําแผนแมบทการพัฒนาอาวไทย 

หลักการเหตุผล ในการพัฒนาชายฝ งอาวไทยใหมีการพัฒนาอยางยั่งยืนไดน้ัน จะตอง

อาศัยการบริหารจัดการอยางถูกตองเหมาะสม ดังนั้นการจัดทําแผนแมบท

การพัฒนาอาวไทย เชิงบูรณาการอยางครบวงจรจึงเปนโครงการที่ตองทํา

อยางรอบคอบ และครอบคลุม 

วัตถุประสงค เพื่อการจัดทําแผนแมบทการพัฒนาชายฝงอาวไทย เชิ งบูรณาการ  

ครบวงจร  

ตัวชี้วัด 

   1. แผนแมบทการพัฒนาอาวไทย 

กิจกรรม  จัดกิจกรรมระดมสมองเพื่อการพัฒนาแผนแมบทการพัฒนาอาวไทย  

ในทกุๆ  ประเด็น โดยอาศัยความรวมมือ รวมใจของผูมีสวนไดสวนเสีย

ทุกๆฝาย 

ระยะเวลาดาํเนินการ 2 ป (2549-2550) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานจังหวัด สถาบันการศึกษา มหาวิทยาลัย ชาวประมง เกษตรกร  

ผูเพาะเลี้ยงชายฝง  องคการบริหารสวนทองถิ่น สํานักงานประมงจังหวัด 

งบประมาณ  3,000,000 บาท 
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โครงการท่ี  12   โครงการคลังปูมา เพื่อฟนฟูทรัพยากรชายฝง 

หลักการเหตุผล ทรัพยากรที่สําคัญของชายฝงในพื้นที่ภาคใตฝงอาวไทย และมีความสําคัญ

ตออุตสาหกรรมอาหารทะเลคือปูมา ซึ่งในปจจุบันหากไมมีการดูแลรักษา

อยางเพียงพอ อาจทําใหเกิดปญหาทรัพยากรชายฝง และปญหา

สิ่งแวดลอมในระบบนิเวศ จึงควรมีโครงการคลังปูมา เพื่อฟนฟูทรัพยากร

ชายฝง 

วัตถุประสงค  เพื่อการจัดคลังปูมา เพื่อการฟนฟูทรัพยากรชายฝง  

ตัวชี้วัด 

   1. จํานวนคลังปูมา 

   2. จํานวนกิจกรรมสงเสริม สนับสนุน การจัดคลังปูมา 

กิจกรรม จัดกิจกรรมระดมสงเสริม สนับสนุน การจัดคลังปูมา เพื่อชวยฟนฟู

ทรัพยากรชายฝงทะเล 

ระยะเวลาดาํเนินการ 2 ป (2549-2550) 

หนวยงานท่ีรับผิดชอบ สํานักงานจังหวัด สํานักงานประมงจังหวัด สถาบันการศึกษา 

มหาวิทยาลัย ชาว ประมง เกษตรกรผูเพาะเลี้ยงชายฝง องคการบริหาร  

สวนทองถิ่น 

งบประมาณ  5,000,000 บาท 






